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Genussvolle Momente schenken – 
mit der Weihnachtskollektion von Honold
Die Adventszeit ist eine Zeit der Besinnung, des Genusses und des Schenkens. Unser neuer Adventskalender zelebriert 
diese besonderen Momente auf unvergleichliche Weise: Tag für Tag offenbart sich ein kunstvoll gefertigtes Praliné – 
sorgfältig von Hand nummeriert und in einer exklusiv für Honold entwickelten Schachtel von PAWI verpackt. Ein Meister-
werk der Haute Chocolaterie und Swissness in ihrer feinsten Form.

Mit grosser Leidenschaft und viel Fingerspitzengefühl haben unsere Chocolatiers die diesjährige Weihnachtkollektion 
kreiert. Neu dabei: unsere gefüllten Jetons – zartschmelzend, mit delikatem Karamell und weihnachtlichen Aromen.
Ein festliches Symbol ist auch der Tannenbaum, der bei Honold in unterschiedlichsten Formen interpretiert wird:  
Als feines Briefpost-Geschenk in der Sapin Noël-Serie oder als filigrane Variante – dem neuen «Bruder» unserer beliebten 
Rocher-Bäume. Alle drei stehen für die Werte, die wir mit Weihnachten verbinden: Tradition, Wärme und Freude.

Entdecken Sie unsere festliche Kollektion und finden Sie stilvolle Geschenke für Ihre Kunden, Partner und Teams.  
Unsere Abteilung für Firmenkunden berät Sie gerne persönlich und setzt Ihre Wünsche mit grösster Sorgfalt um.
 
Cristina de Perregaux, Inhaberin und Fritz Wyder, Geschäftsführer

Ihr Logo als hochwertigen Siegel 
Gerne individualisieren unsere Chocolatiers die ausgewählten Pralinés mit Ihrem Logo. Mittels eines speziell angefertigten  
Siegelstempels wird jedes Praliné sorgfältig von Hand geprägt. Diese Veredelungstechnik eignet sich auch optimal für Mendiants 
und Schokoladentafeln, um Ihr Branding stilvoll in Szene zu setzen.

1
Die Stempel werden auf –70C° 
Trockeneis gelegt, um eiskalt zu sein.

2
Ein Tropfen flüssige Schokolade wird 
auf jedes einzelne Praliné aufgetragen

3
Gebrandet wird mit dem eiskalten 
Stempel

4
Die Advent Pralinés bekommen einen 
festlichen Glanz

Gerne berät Sie unser Fachteam. Preis nach Auftrag. 
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Kreiert für die Festtage 2025 
Unser Adventskalender ist mehr als ein Geschenk – er ist ein Ausdruck feinster Haute Chocolaterie und das glanzvolle Highlight 
der festlichen Saison. Sorgfältig gestaltet und praktisch als Postpaket versendbar, bereitet er Tag für Tag genussvolle Momente.
Auch die neu interpretierten Sapins Noël zählen zu den geschätzten Klassikern der Honold Weihnachtskollektion – feine Spezia-
litäten, die sich stilvoll als Briefpost-Geschenk versenden lassen.

Trésor d’Avent

Geniessen Sie jeden Tag eine andere Zahl mit einem anderen Sujet 
und Aroma.

Trésor d’Avent */**  24 er 310 g P-96288 78.50

Grand Cru Chakra Noir 70% mit Nüssen und Beeren in der Form 
einer Weihnachtstanne, vegan

Grand Cru République Dominicaine Blanc 36% festlich mit Nüssen 
und Beeren in der Form einer Weihnachtstanne

Ein Weihnachtsbaum aus Grand Cru Chakra Lait 40% mit 
Caramel-Tuile-Stückchen und mit gerösteten und gesalzenen 
Erdnüsschen

Sapin Mendiant Chakra 
Noir 70% */**

Sapin Mendiant
Blanc 36% */**

Sapin Cacahouète 
Chakra Lait 40% */**

14 cm

14 cm

14 cm

90 g

90 g

85 g 

P-96286 

P-96284

P-96283

16.50

16.50

16.50

*  Mit individueller Banderole oder Anhängerschildchen möglich
**  Dieses Produkt eignet sich optimal für den Postversand

Alle Preisangaben in dieser Broschüre sind in CHF, inkl. MWST
Preis- und Sortimentsanpassungen vorbehalten

Sapin Mendiant Chakra Noir 70% Sapin Mendiant Blanc 36% Sapin Cacahouète Chakra Lait 40%
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Kreiert für die Festtage 2025 
Unser Adventskalender ist mehr als ein Geschenk – er ist ein Ausdruck feinster Haute Chocolaterie und das glanzvolle Highlight 
der festlichen Saison. Sorgfältig gestaltet und praktisch als Postpaket versendbar, bereitet er Tag für Tag genussvolle Momente.
Auch die neu interpretierten Sapins Noël zählen zu den geschätzten Klassikern der Honold Weihnachtskollektion – feine Spezia-
litäten, die sich stilvoll als Briefpost-Geschenk versenden lassen.

Trésor d’Avent

Die neuen delikat gefüllten Weihnachtsjetons: Chakra Noir 70% 
mit Karamell, Honig und Ingwer. Chakra Lait 40% mit einem Zimt- 
Karamell

Einfach geniessen. Perfekt zum Verschicken. Die neue Schokoladen
Tafel mit Chakra Lait 40% und unserer geliebten Mischung von 
Weihnachtsgewürzen

Jetons Noël *

Tablette Epices de Noël **

24 er 45 g

100 g

P-96293

P-96277

78.50

17.80

12.90

Traditionelles neu interpretiert  
Der Rocher-Baum ist ein delikater Klassiker aus dem Hause Honold. Inspiriert von unseren beliebten Rochers à l’Oriental 
präsentiert er sich dieses Jahr neu in weisser Schokolade – veredelt mit Pistazien, Berberitzen und einem Hauch Kardamom. 
Ebenso stilvoll: die charmant verpackte Schokoladentafel und die raffi niert gefüllten Jetons – ideale Präsente, um 
Wertschätzung zu zeigen und einfach per Briefpost zu versenden.

45.80

45.00

45.00

Sapin Rocher Chakra Noir 70%Sapin Rocher Chakra Lait 40%Sapin Rocher à l’Orientale

Jetons Noël Tablette Epices de Noël

Geröstete Mandelsplitter mit Grand Cru République Dominicaine 
Blanc 36% mit Pistazien, Berberitzen und Kardamom

Geröstete Mandelsplitter mit Grand Cru Chakra Lait 40% überzogen, 
mit Staubzucker und silberenen Zuckerperlen dekoriert. 
Die Spitze der Schokoladentannen ziert ein Stern aus Marzipan 

Geröstete Mandelsplitter mit Grand Cru Chakra Noir 70% überzogen, 
mit Staubzucker und silberenen Zuckerperlen dekoriert. 
Die Spitze der Schokoladentannen ziert ein Stern aus Marzipan

Sapin Rocher à l’Orientale *

Sapin Rocher Chakra Lait 40% *

Sapin Rocher Chakra Noir 70% *

14 cm

14 cm

14 cm

300 g

300 g

300 g

P-96229 

P-96229 

P-96232

* Mit individueller Schleife oder Anhängerschildchen möglich
** Mit individueller Banderole und/oder personalisierter Grusskarte möglich

16.50

16.50

16.50

Sapin Cacahouète Chakra Lait 40%
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Schokoladige Weihnachtsgeschenke  
Unsere Chlaussäcke lassen sich individuell gestalten – entweder wie abgebildet oder ganz nach Ihren Wünschen  
mit ausgewählten Honold-Spezialitäten gefüllt. Ein weiterer Liebling der Saison: der kunstvoll gefertigte Tannzapfen –  
Jahr für Jahr einer der beliebtesten Kompositionen unserer Kundschaft.

Tannenzapfen mit Pralinés

Tannenzapfen aus Grand Cru Chakra Lait 40% gefüllt mit  
assortierten Pralinés Maison

Tannenzapfen mit Pralinés */** 	
	

23 cm 440 g 66.80P-96228

*	 Mit individueller Schleife oder Anhängerschildchen möglich
**	 Mit individueller Banderole und/oder personalisierter Grusskarte möglich

Chlaus-Sack klein
50 g 	 Erdnüsse
1 	� Branchli aus Chakra  

Lait 40% 
1 	 Bouchée Mandarine
30 g 	 Original Züri Tirggel
70 g 	 Rochers
1 	 grosses Brunsli 

Sie können einen Chlaus-Sack individuell zusammenstellen lassen Preis nach Grösse und Inhalt

In drei Grössen

Die vierte Variante

Chlaus-Sack mittel
100 g	 Erdnüsse 
1 	� Branchli aus Chakra  

Lait 40% 
1 	 Bouchée Mandarine 
30 g 	 Original Züri Tirggel
70 g 	 Rochers
1 	 grosses Brunsli
70 g 	 Amandes à la Cannelle 
70 g 	 Pralinés Maison 

Aus dunkelgrünem Samt wird der Chlaus-Sack von Hand genäht  
und reich gefüllt mit Honold Köstlichkeiten wie Honold Branchli, 
Bouchée Mandarine, Rochers und knackigen Erdnüssen

Chlaus-Sack klein
mittel
gross

230 g
420 g
660 g

P-96251
P-96252
P-96253

47.80
68.40
94.50

Chlaus-Sack gross
150 g 	 Erdnüsse
1 	� Branchli aus Chakra  

Lait 40% 
1 	 Bouchée Mandarine 
30 g 	 Original Züri Tirggel
70 g 	 Rochers
1 	 grosses Brunsli
70 g 	 Amandes à la Cannelle 
70 g 	 Pralinés Maison
1 	� Sapin Cacahouète  

Chakra Lait 40%
1	 Grosses Mailänderli
1 	 Herr Holdi 
	 (Haselnussläckerli-Männli) 

Chlaus-Sack in diversen Grössen
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Schokoladige Weihnachtsgeschenke  
Unsere Chlaussäcke lassen sich individuell gestalten – entweder wie abgebildet oder ganz nach Ihren Wünschen 
mit ausge wählten Honold-Spezialitäten gefüllt. Ein weiterer Liebling der Saison: der kunstvoll gefertigte Tannzapfen – 
Jahr für Jahr einer der beliebtesten Kompositionen unserer Kundschaft.

Tannenzapfen mit Pralinés

66.80

Festliche Pralinés 
Die Haute Chocolaterie pur! Entdecken Sie unsere Truffes und Pralinés Kollektionen – ob klassisch mit delikaten Ganaches, 
Karamell oder Giandujas mit sinnlichen Gewürzen oder Nüssen

Eine Auswahl an köstlichen Pralinés – jedes Zweite ist mit einem 
weihnachtlichen Sujet geschmückt

Unsere Pralinés Weihnacht-Edition in der eleganten Honold- 
Nostalgiedose

* Mit individueller Banderole oder Anhängerschildchen möglich
**  Im Corporate Design versehene Pralinés möglich

Pralinés Edition Noël */**  

Honold-Nostalgiedose
Pralinés Maison **

 4 er
 9 er
16 er
25 er

 50 g
110 g
195 g
300 g

16 er 200 g

FK-96100
FK-96101
FK-96102
FK-96103

24.70
36.90
58.90
79.00

23.20
34.90
56.40
76.00

P-96239 58.9056.70

Eine Geschenkpackung voller Honold Spezialitäten: Lotti’s Best, 
Truffes Île  Maurice, Mandolettes und Truffes Chakra Noir 70% 
und Lait 40% 

Assortierte Pralinés Maison aus Grand Cru Chakra Noir 70% 
und Lait 40%

Besondere Weihnachts-Pralinés aus leicht salzigen Erdnüssen, 
süssem Karamell, würzigem Zimt und Ingwer, elegant dekoriert mit 
weihnachtlichen Sujets

Les Spécialités *

Les Pralinés Maison */**

Pralinés Noël Dorés * 

16 er

 4 er
 9 er
16 er
25 er

190 g

 50 g
110 g
195 g
300 g

16 er 200 g

P-96608

P-96600
P-96601
P-96602
P-96603

P-96211 

54.9052.40

23.70
34.90
54.90
74.00

22.20
32.90
52.40
71.00

54.9052.40

Pralinés Edition Noël Pralinés Maison

Banderole Schleife

Les Spécialités

Pralinés Noël Dorés

Honold Nostalgiedose Pralinés Maison

Preis nach Grösse und Inhalt

47.80
68.40
94.50

Chlaus-Sack gross
150 g  Erdnüsse
1   Branchli aus Chakra 

Lait 40% 
1  Bouchée Mandarine 
30 g  Original Züri Tirggel
70 g  Rochers
1  grosses Brunsli
70 g  Amandes à la Cannelle 
70 g  Pralinés Maison
1   Sapin Cacahouète 

Chakra Lait 40%
1 Grosses Mailänderli
1  Herr Holdi 

(Haselnussläckerli-Männli)



7

Macadamia au Chocolat Amandes à la Cannelle Tartufi

Mendiants, Tartufi und dragierte Köstlichkeiten  
Dragieren – das bedeutet bei Honold bis zu fünfzehn aufwändige Arbeitsschritte in Handarbeit: ausgewählte Nüsse werden 
von Hand sortiert, schonend geröstet, karamellisiert, Schicht für Schicht mit feinster Schokolade umhüllt und zum Abschluss 
in Kakao- oder Schokoladenpulver gewendet. So entsteht ein unvergleichlich knuspriges Genusserlebnis – sorgfältig vollendet 
für anspruchsvolle Gaumen.

22.20

22.20

22.20

Mendiants Noël 9 er Mendiants Noël 16 er

Geröstete Macadamia Nüsse, karamellisiert und leicht gesalzen. 
Mit Grand Cru Chakra Lait 40% umhüllt und im Schoko ladenpulver 
gedreht

Geröstete und karamellisierte Valencia-Mandeln mit weisser 
Schokolade dragiert und in Zimt/Kakao pulver gedreht.

Grand Cru Chakra Noir 70% mit zerkleinerten, gerösteten 
und karamellisierten Haselnüssen, vegan

Macadamia au Chocolat***

Amandes à la Cannelle***

Tartufi ***

Säckchen

Säckchen

Säckchen

120 g

120 g

120 g

P-5557a

P-55556

P-81310

Eine Auswahl an Weihnachts-Mendiants mit weisser Milch- oder 
dunkler Schokolade mit Nüssen und Goji Beeren 

Mendiants Noël */**    9 er
16 er

45 g
80 g

13.00
21.80

P-96995 
FK-96994

* Mit individuellem Anhänger oder Band möglich
** Im Corporate Design gestaltete Mendiants möglich,  Mindestbestellmenge von 30 Stück
*** Mit individuellem Ritter oder in PET-Würfel möglich
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Tartufi

Mendiants, Tartufi und dragierte Köstlichkeiten  
Dragieren – das bedeutet bei Honold bis zu fünfzehn aufwändige Arbeitsschritte in Handarbeit: ausgewählte Nüsse werden 
von Hand sortiert, schonend geröstet, karamellisiert, Schicht für Schicht mit feinster Schokolade umhüllt und zum Abschluss 
in Kakao- oder Schokoladenpulver gewendet. So entsteht ein unvergleichlich knuspriges Genusserlebnis – sorgfältig vollendet 
für anspruchsvolle Gaumen.

22.20

22.20

22.20

Mendiants Noël 16 er

13.00
21.80

Runde Schokoladentafeln 
Alle Schokoladentafeln werden aus feinster Grand Cru Chakra Couverturen aus Ecuador handgeschöpft. 
Die Epices de Noël ist seit über 20 Jahren die beliebteste Honold Tafel.

Grand Cru Chakra Lait Grand Cru Chakra Noir

Grand Cru Chakra Lait – Epices de Noël

Petite Plaque Noisette Noire Petite Plaque Noisette Lait Petite Plaque Ruby Petite Plaque Noël Lait 

Caramel & Amandes

* Mit individueller Banderole oder Anhängerschildchen möglich
** Dieses Produkt eignet sich optimal für den Postversand

Eine runde Schokoladentafel aus Grand Cru Chakra Lait 40% mit 
leichtem Karamellgeschmack und knusprigen Kakaonibs

Grand Cru Chakra Noir 70% verfeinert mit Kakaonibs als exquisite 
Schokoladentafel, vegan

Grand Cru Chakra Lait 40% verfeinert mit weihnachtlichen Gewürzen 
und feinen Haselnussstückchen

Grand Cru Chakra Lait 40% mit Karamellkrokant und kleinen 
Mandelstückchen

Chakra Noir 70% mit gerösteten und karamellisierten piemont esischen 
Haselnüssen, vegan

Chakra Lait 40% mit gerösteten und karamellisierten piemont esischen 
Haselnüssen.

Fruchtige Schokolade von der seltenen Ruby- Kakaobohne mit 
Pistazien und getrockneten Beeren.

Chakra Lait 40% festlich dekoriert

Plaque Grand Cru Chakra 
Lait 40% Conché 36 h */**

Plaque Grand Cru Chakra 
Noir 70% Conché 66 h */**

Plaque Grand Cru Chakra Lait  
Epices de Noël */**

Plaque Caramel & Amandes */**

Petite Plaque Noisette 
Noire */**

Petite Plaque Noisette Lait */**

Petite Plaque Ruby */**

Petite Plaque Noël Lait */**  

Ø  14 cm

Ø  14 cm

Ø  14 cm

Ø 14 cm

Ø 8.5cm

Ø 8.5cm

Ø 8.5cm

Ø 8.5cm

100 g

100 g 

100 g

100 g

60 g

60 g

50 g

45 g

P-5447

P-5448

P-96269

P-5444

P-81048

P-84047

P-81050

P-96501

16.80

16.80

16.80

16.80

7.90

7.90

7.70

5.90
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Weihnachtskonfekt und köstliche Grüsse 
Feinstes Weihnachtskonfekt wird in unserer Backstube während der Adventszeit täglich von Hand ausgestochen und liebevoll 
gebacken. Ob in der nostalgischen Dose oder im hübschen Säckchen verpackt – dieses Konfekt ist stets ein Genuss zu Kaffee 
und Tee. Für kleine Grüsse eignen sich unsere stilvoll verpackten Pralinés und Truffes Maison

Honold Nostalgiedose Weihnachtskonfekt Weihnachtskonfekt assortiert

Eine Auswahl von unserem Weihnachtskonfekt in der edlen Honold- 
Nostalgiedose verpackt

Eine Auswahl von unserem handgefertigten Weihnachtskonfekt 
mit Zimtsternen, Mailänderli, Spekulatius und Brunsli

Honold-Nostalgiedose */**/***
Weihnachtskonfekt

Weihnachtskonfekt 
assortiert *

300 g

250 g

BP-
96239a

BP-96030

42.70

27.00

38.70

Banderole Schleife

Pralinés Edition Noël PET-Schachtel

13.00Drei Pralinés mit weihnachtlichen Sujets aus Marzipan dekoriertPralinés Edition Noël 
PET-Schachtel *

3 er 30 g P-96210

10.00
10.00

Assortierte Pralinés Maison
Edle Truffes au Champagne

Pralinés Maison 5 er *
Truffes au Champagne 5 er *

P-3127c
P-3126c 

Säckchen 55 g

Pralinés Maison 5 er Truffes au Champagne 5 er

* Mit individueller Schleife oder Anhängerschildchen möglich
** Mit individueller Banderole möglich
*** Dieses Produkt eignet sich optimal für den Postversand
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Weihnachtskonfekt und köstliche Grüsse 
Feinstes Weihnachtskonfekt wird in unserer Backstube während der Adventszeit täglich von Hand ausgestochen und liebevoll 
gebacken. Ob in der nostalgischen Dose oder im hübschen Säckchen verpackt – dieses Konfekt ist stets ein Genuss zu Kaffee 
und Tee. Für kleine Grüsse eignen sich unsere stilvoll verpackten Pralinés und Truffes Maison

Weihnachts-Geschenkpakete zum Versenden 
Versenden Sie Ihre Weihnachtsgeschenke und gestalten Sie die Postpakete nach Ihren individuellen Wünschen. 
Mit einer persönlichen Grusskarte verleihen Sie Ihrem Geschenk eine einzigartige Note. 

Weihnachts-Geschenkpaket Tafelschokolade *
Chakra Lait 40% aux Epices de Noël 16.80
Postbox Midibrief B5 bis 20 mm  2.80
Handeling, Adressierung, Versandaufgabe 3.40
und Einlage Ihrer Grusskarte A5  
Portokosten A-Priority 2.50

Gesamtkosten pro Stück in CHF 25.50

Individuell für Sie
Grusskarte:  Datenaufbereitung und GzD erstellen  + 150.00

Digitaldruck Flyer A5, 1-Seitig pro Stück  +   2.00
Faltkarte A5, 2-Seitig pro Stück  +   3.00
Mindestmenge 100 Stück

Weihnachts-Geschenkpaket Pralinés Maison 9 er
Pralinés Maison, 9 er 34.90
Opti-Box 145 × 240 × 30 mm   1.50
Handeling, Adressierung, Versandaufgabe 3.40
Portokosten A-Priority 3.70

Gesamtkosten pro Stück in CHF 43.50

Individuell für Sie
Grusskarte:  Datenaufbereitung und GzD erstellen  + 150.00

Digitaldruck Flyer A5, 1-Seitig pro Stück  +   2.00
Faltkarte A5, 2-Seitig pro Stück  +   3.00
Mindestmenge 100 Stück

Weihnachts-Geschenkpaket Mendiants Noël *
Mendiants Noël, 16 Stück 21.80
Postbox Midibrief B5 bis 28 mm  3.60
Handeling, Adressierung, Versandaufgabe 3.40
Portokosten A-Priority 3.70

Gesamtkosten pro Stück in CHF 32.50

Individuell für Sie
Grusskarte:  Datenaufbereitung und GzD erstellen  + 150.00

Digitaldruck Flyer A5, 1-Seitig pro Stück  +   2.00
Faltkarte A5, 2-Seitig pro Stück  +   3.00
Mindestmenge 100 Stück

Weihnachts-Geschenkpaket Sapin Chakra 
Cacahouète/Caramel
Sapin Cacahouète Chakra Lait 40%   16.50
Postbox Midibrief B5 bis 28 mm  3.60
Handeling, Adressierung, Versandaufgabe 3.40
und Einlage Ihrer Grusskarte A5  
Portokosten A-Priority 3.70

Gesamtkosten pro Stück in CHF 27.20

Individuell für Sie
Grusskarte:  Datenaufbereitung und GzD erstellen  + 150.00

Digitaldruck Flyer A5, 1-Seitig pro Stück  +   2.00
Faltkarte A5, 2-Seitig pro Stück  +   3.00
Mindestmenge 100 Stück

Weihnachtskonfekt assortiert

42.70

27.00

Schleife

13.00

10.00
10.00

Truffes au Champagne 5 er



Bestellservice Firmenkunden / Kontakt
Confiserie Honold AG, Obere Heslibachstrasse 9, 8700 Küsnacht
Telefon +41 44 211 52 58, firmenkunden@honold.ch 
www.honold.ch/firmenkunden

Instagram: @confiseriehonold
Facebook: facebook.com/confiseriehonold

Zürich City
Le Pavillon beim Herkulesbrunnen
Rennweg/Bahnhofstrasse
8001 Zürich

Montag bis Freitag� 7.30 –18.30 h
Samstag	�  8.00 –18.00 h
Sonntag	�  geschlossen
24. & 31. Dezember� 8.00 –16.00 h 
1. & 2. Januar� geschlossen

Herrliberg
Dorf 12
8704 Herrliberg

Montag bis Freitag� 7.00 –18.30 h
Samstag� 8.00 –16.00 h
Sonntag� 8.00 –13.00 h
24. & 31. Dezember� 8.00 –16.00 h
1. & 2. Januar� geschlossen

Küsnacht
Obere Heslibachstrasse 9
8700 Küsnacht

Montag bis Freitag� 7.00 –18.30 h
Samstag� 8.00 –16.00 h
Sonntag� 8.00 –13.00 h
24. & 31. Dezember� 8.00 –16.00 h
1. & 2. Januar� geschlossen

Zürichberg
Gladbachstrasse 108
8044 Zürich

Montag bis Freitag� 7.00 –18.30 h
Samstag� 8.00 –16.00 h
Sonntag� 8.00 –13.00 h
24. & 31. Dezember� 8.00 –16.00 h
1. & 2. Januar� geschlossen

Erlenbach
Seestrasse 69
8703 Erlenbach

Montag bis Freitag� 7.00 –18.30 h
Samstag	�  8.00 –16.00 h
Sonntag	�  8.00 –13.00 h
24. & 31. Dezember� 8.00 –16.00 h
1. & 2. Januar� geschlossen

Zentrum Witikon
Witikonerstrasse 279
8053 Zürich

Montag bis Freitag� 8.00 –18.30 h
Samstag � 8.00 –18.30 h
Sonntag � geschlossen
24. & 31. Dezember� 8.00 –16.00 h
1. & 2. Januar	�  geschlossen

LinkedInInstagram Facebook Website


