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Festliche Schokoladenkunst  
Für die Festtage 2024 wurde an den beliebten Sapins Noël getüftelt, damit Sie unsere Chakra Schokoladenspezialitäten 
in all ihrer Köstlichkeit auch in praktisch handlichen Formaten versenden können. Nachhaltige Grand Cru Chakra  
Schokoladen sowie die Grand Cru République Dominicaine Blanche 36% erstrahlen in festlichem Dekor und in neuen  
exquisiten Geschmacksrichtungen. Erdnuss und Karamell Liebhaber werden begeistert sein. 
 
Weihnachten hat bei Honold dieses Jahr eine besondere Bedeutung. Nicht nur feiern wir mit wunderbaren neuen Krea
tionen und Klassikern, sondern eine Ära geht zu Ende und eine neue beginnt. Unser Mutterhaus, am Rennweg, wird  
nach den Festtagen für zwei Jahre komplett saniert. Das Geschäft, welches 1905 von meinem Urgrossvater erworben 
wurde, wird in neuem Glanz Ende 2026 wieder seine Tür öffnen. In dieser Zeit werden wir an unseren gewohnten  
Standorten: Küsnacht, Zürichberg, Witikon und Herrliberg an sieben Tagen geöffnet haben. Wir freuen uns Ihnen mit
zuteilen, dass unser neuer Standort in Erlenbach im Winter 2025 eröffnet wird. Auch der Rennweg wird nicht ver
nachlässigt. Ein kompakter kleiner Honold in Form eines Provisoriums wird auf dem Herkulesplatz (Ecke Rennweg zur 
Bahnhofstrasse) unsere Kundschaft betreuen. Als Firmenkunden beliefern wir Sie selbstverständlich weiterhin gerne  
direkt ins Büro oder zu Ihren Kunden. Wir sind für Sie da und freuen uns, Sie mit unserem Handwerk in höchster Qualität 
und Frische zu begeistern.   
 
In fröhlicher Vorfreude auf das Weihnachtsfest wünschen wir Ihnen, Ihren Mitarbeitenden und Kunden frohe Festtage.
 
Cristina de Perregaux, Inhaberin

Grand Cru Chakra Noir 70% mit Pistazien und Himbeerstückchen  
in der Form einer Weihnachtstanne 

Grand Cru République Dominicaine Blanche 36% festlich mit Pistazien 
und Himbeeren dekoriert

Ein Weihnachtsbaum aus Grand Cru Chakra Lait 40% mit  
CaramelTuileStückchen und geröstet und gesalzenen Erdnüsschen

Sapin Framboise/Pistache 
Chakra Noir 70% */**

Sapin Framboise/Pistache  
Blanc 36% */** 

Sapin Cacahouète  
Chakra Lait 40% */**

Vegan

14 cm

14 cm

80 g

80 g

85 g 

P96281 

P96282

P96283

16.50

16.50

16.50

*  Mit individueller Banderole oder Anhängerschildchen möglich
**  Dieses Produkt eignet sich optimal für den Postversand

Sapin Framboise/Pistache Chakra Noir 70% Sapin Framboise/Pistache Blanc 36% Sapin Cacahouète Chakra Lait 40%

Alle Preisangaben in dieser Broschüre sind in CHF, inkl. MWST
Preis und Sortimentsanpassungen vorbehalten
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Besondere Schokoladentafeln 
Alle Schokoladentafeln werden aus feinster Grand Cru Chakra Couverture von Hand in ihre traditionelle, runde Form gegossen. 
Die Plaque Grand Cru Chakra Lait 40% aux Epices de Noël gewinnt jedes Jahr neue Fans.

Grand Cru Chakra Lait Grand Cru Chakra Noir

Grand Cru Chakra Lait – Epices de Noël

Petite Plaque Noisette Noire Petite Plaque Noisette Lait Petite Plaque Ruby Petite Plaque Noël Lait 

Caramel & Amandes

* Mit individueller Banderole oder Anhängerschildchen möglich
** Dieses Produkt eignet sich optimal für den Postversand

Eine runde Schokoladentafel aus Grand Cru Chakra Lait 40% mit 
leichtem Karamellgeschmack und knusprigen Kakaonibs

Grand Cru Chakra Noir 70% verfeinert mit Kakaonibs als exquisite  
Schokoladentafel

Grand Cru Chakra Lait 40% verfeinert mit weihnachtlichen Gewürzen 
und feinen Haselnussstückchen

Grand Cru Chakra Lait 40% mit Karamellkrokant und kleinen  
Mandelstückchen

Chakra Noir 70% mit gerösteten und karamellisierten piemont esischen 
Haselnüssen.

Chakra Lait 40% mit gerösteten und karamellisierten piemont esischen 
Haselnüssen. 

Fruchtige Schokolade von der seltenen Ruby Kakaobohne mit  
Pistazien und getrockneten Beeren.

Chakra Lait 40% festlich dekoriert

Plaque Grand Cru Chakra  
Lait 40% Conché 36 h */**

Plaque Grand Cru Chakra  
Noir 70% Conché 66 h */**

Plaque Grand Cru Chakra Lait   
Epices de Noël */**

Plaque Caramel & Amandes */**

Petite Plaque Noisette Noire */** 

Petite Plaque Noisette Lait */** 

Petite Plaque Ruby */** 

Petite Plaque Noël Lait */**  
 

Ø  14 cm

Vegan

Ø  14 cm

Ø 14 cm

Ø 8.5 cm

Ø 8.5 cm

Ø 8.5 cm

Ø 8.5 cm

100 g

100 g 

100 g 
 

100 g

60 g

60 g

50 g

45 g

P5447

P5448

P96269

P5444

P81048

P84047

P81050

P96501

15.20

15.20

15.20

15.20

7.10

7.10

7.10

5.50

Festliche Pralinés 
Die Haute Chocolaterie pur! Entdecken Sie unsere Truffes und Pralinés Kollektionen – ob klassisch delikate Ganaches  
oder Füllungen mit sinnlichen Gewürzen, Karamell oder Nüssen. 

Eine Auswahl an köstlichen Pralinés – jedes Zweite ist mit einem  
weihnachtlichen Sujet geschmückt

Unsere Pralinés WeihnachtEdition in der eleganten Honold 
Nostalgiedose

* Mit individueller Banderole oder Anhängerschildchen möglich
**  Im Corporate Design versehene Pralinés möglich

Pralinés Edition Noël */**  
 

Honold-Nostalgiedose
Pralinés Maison **

 4 er
 9 er
16 er
25 er

 50 g
110 g
195 g
300 g

16 er 200 g

FK96100
FK96101
FK96102
FK96103

23.00
36.40
57.60
80.80

21.50
33.40
53.60
75.80

P96239 57.4054.60

Eine Schachtel voller Honold Spezialitäten: Lotti’s Best,  
Truffes Île  Maurice, Mandolettes und Truffes Chakra Noir 70%  
und Lait 40% 

Assortierte Pralinés Maison aus Grand Cru Chakra Noir 70%  
und Lait 40%

Besondere WeihnachtsPralinés aus leicht salzigen Erdnüssen,  
süssem Karamell, würzigem Zimt und Ingwer, elegant dekoriert mit 
weihnachtlichen Sujets

Les Spécialités *

Les Pralinés Maison */**

Pralinés Noël Dorés * 

16 er

 4 er
 9 er
16 er
25 er

190 g

 50 g
110 g
195 g
300 g

16 er 200 g

P96608

P96600
P96601
P96602
P96603

P96211 

53.6049.60

22.00
34.40
53.60
74.80

20.50
31.40
49.60
69.80

53.6049.60

Pralinés Edition Noël Pralinés Maison

Banderole Schleife

Les Spécialités

Pralinés Noël Dorés

Honold Nostalgiedose Pralinés Maison
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Macadamia au Chocolat Chakra Bohnen Amandes à la Cannelle Tartufi

Festliche Mendiants, Tartufi und dragierte Köstlichkeiten  
Für ein aussergewöhnliches Geschenk empfehlen wir Chakra Kakaobohnen, sorgfältig geröstet und in feinster  
Grand Cru Chakra Lait 40% dragiert. Jede Kakaobohne hat einen eigenen, unvergleichlichen Geschmack. 

20.50

20.50

20.50

20.50

Mendiants Noël 9 er Mendiants Noël 16 er

Geröstete Macadamia Nüsse, karamellisiert und leicht gesalzen.  
Mit Grand Cru Chakra Lait 40% umhüllt und im Schoko ladenpulver 
gedreht

Chakra Kakaobohnen dragiert in Grand Cru Chakra Lait 40% 

Geröstete und karamellisierte ValenciaMandeln mit weisser  
Schokolade dragiert und in Zimt/Kakao pulver gedreht.

Grand Cru Chakra Noir 70% mit zerkleinerten, gerösteten  
und karamellisierten Haselnüssen.

Macadamia au Chocolat ***

Chakra Bohnen ***

Amandes à la Cannelle ***

Tartufi *** 

Säckchen

Säckchen

Säckchen

Säckchen

120 g

120 g

120 g

120 g

P5557a

P5562

P55556

P81310

Eine Auswahl an WeihnachtsMendiants mit weisser Milch oder 
dunkler Schokolade mit Nüssen und Goji Beeren 

Mendiants Noël */**    9 er
16 er

45 g
80 g

13.00
21.80

P96995 
FK96994

* Mit individuellem Anhänger oder Band möglich
** Im Corporate Design gestaltete Mendiants möglich,  Mindestbestellmenge von 30 Stück
*** Mit individuellem Ritter oder in PETWürfel möglich

Schokoladige Weihnachtsgeschenke  
Weihnachtsklassiker von Honold, welche immer wieder entzücken, sind die RocherBäume und der mit Pralinés gefüllte Tannen
zapfen. Beide repräsentieren die Begabung unserer Chocolatiers, sowie die Künste unseres Ateliers. Auch die kleineren Säckchen 
erfreuen das Herz mit erlesenen Spezialitäten aus alter Tradition.

13.00

45.00

45.00

9.20
9.20

Pralinés Edition Noël PETSchachtelTannenzapfen mit Pralinés

RocherBaum Grand Cru Chakra Noir 70%RocherBaum Grand Cru Chakra Lait 40%

Pralinés Maison 5 er Truffes au Champagne 5 er

Geröstete Mandelsplitter mit Grand Cru Chakra Lait 40% überzogen, 
mit Staubzucker und silberenen Zuckerperlen dekoriert.  
Die Spitze der Schokoladentannen ziert ein Stern aus Marzipan 

Geröstete Mandelsplitter mit Grand Cru Chakra Noir 70% überzogen, 
mit Staubzucker und silberenen Zuckerperlen dekoriert.  
Die Spitze der Schokoladentannen ziert ein Stern aus Marzipan

Assortierte Pralinés Maison
Edle Truffes au Champagne 

Rocher-Baum Grand Cru 
Chakra Lait 40%

Rocher-Baum Grand Cru  
Chakra Noir 70%

Pralinés Maison 5 er *
Truffes au Champagne 5 er *

P3127c
P3126c 

Drei Pralinés mit weihnachtlichen Sujets aus Marzipan dekoriertPralinés Edition Noël 
PET-Schachtel *

3 er 30 g P96210

14 cm

14 cm

Säckchen

300 g

300 g

55 g

Tannenzapfen aus Grand Cru Chakra Lait 40% gefüllt mit  
assortierten Pralinés Maison

Tannenzapfen mit Pralinés */**  
 

23 cm 440 g 62.00P96228

P96229 

P96232

* Mit individueller Schleife oder Anhängerschildchen möglich
** Mit individueller Banderole und/oder personalisierter Grusskarte möglich
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ChlausSäcke & Weihnachtskonfekt 
Der dunkelgrüne SamtChlausSack wird von Hand in der sozialen Institution Marktlücke genäht. Diese Werkstatt  
mit Förderprogramm unterstützt erwerblose Frauen, vor allem alleinerziehende Mütter, bei der beruflichen Integration.  
Gefüllt wird der ChlausSack in unserem Atelier mit ausgewählten Honold Spezialitäten und Erdnüssen.

Chlaus-Sack klein
50 g  Erdnüsse
1   Branchli aus Chakra  

Lait 40% 
1  Bouchée Mandarine
30 g  Original Züri Tirggel
70 g  Rochers
1  grosses Brunsli 

In drei Grössen Chlaus-Sack mittel
100 g Erdnüsse 
1   Branchli aus Chakra  

Lait 40% 
1  Bouchée Mandarine 
30 g  Original Züri Tirggel
70 g  Rochers
1  grosses Brunsli
70 g  Amandes à la Cannelle 
70 g  Pralinés Maison 

Aus dunkelgrünem Samt wird der ChlausSack von Hand genäht  
und reich gefüllt mit Honold Köstlichkeiten wie Honold Branchli, 
Bouchée Mandarine, Rochers und knackigen Erdnüssen

Chlaus-Sack klein
mittel
gross

230 g
420 g
660 g

P96251
P96252
P96253

45.00
65.00
90.00

Chlaus-Sack gross
150 g  Erdnüsse
1   Branchli aus Chakra  

Lait 40% 
1  Bouchée Mandarine 
30 g  Original Züri Tirggel
70 g  Rochers
1  grosses Brunsli
70 g  Amandes à la Cannelle 
70 g  Pralinés Maison
1  Sapin Chakra Lait   
 Epices de Noël
1 Grosses Mailänderli
1  Herr Holdi 
 (HaselnussläckerliMännli) 

Honold Nostalgiedose Weihnachtskonfekt Weihnachtskonfekt assortiert

Eine Auswahl von unserem Weihnachtskonfekt in der edlen Honold 
Nostalgiedose verpackt

Eine Auswahl von unserem handgefertigten Weihnachtskonfekt  
mit Zimtsternen, Mailänderli, Spekulatius und Brunsli

Honold-Nostalgiedose **/***
Weihnachtskonfekt

Weihnachtskonfekt  
assortiert **/***

300 g

250 g

BP
96239a

BP96030

54.00

27.00

50.00
Banderole Schleife

** Mit individueller Banderole möglich
*** Dieses Produkt eignet sich optimal für den Postversand

Geschenkbox Champagne

Eine edle Box mit auserwählten HonoldGeschenken – eine 16 er 
Schachtel handgemachter Truffes au Champagne, 200 g sorgfältig 
gerösteten Salzmandeln und eine Flasche Moët & Chandon Brut  
Impérial zum Anstossen

Geschenkbox Champagne * 165.00P3186a

Adventskalender & Geschenkboxen 
Zählen Sie die Tage bis Weihnachten auf die wundervolle Weise mit 24 von unseren handgefertigten Pralinés.  
Der Adventskalender ist zu 100% recycelbar und vollständig in der Schweiz gefertigt, genauso wie die Verpackungen  
der Geschenkschächtelchen.

* Mit individueller Banderole und/oder personalisierter Grusskarte möglich

Adventskalender

Geniessen Sie die Vorweihnachtszeit mit unserem Adventskalender –  
24 Schächtelchen mit 24 Pralinés für 24 Tage pure Gaumenfreude

Adventskalender *  24 er 290 g P96270 98.00

1er Praliné Schachtel Merry XMas

2 er Pralinés Edition Noël

Köstliche Pralinés mit weihnachtlichen Sujets geschmückt –  
die Verpackungen für ein oder zwei Pralinés lassen sich ab einer 
Menge von 100 Stück auch mit Ihrem Corporate Design prägen 

Pralinés Edition Noël 1 er
2 er
3 er

10 g
20 g
30 g 

5.00Elegante Pralinés Schachtel mit der goldenen Aufschrift 
«Merry XMas» gefüllt mit einem Praliné oder Truffe aus  
unserem Sortiment nach Wunsch

1er Praliné Schachtel 
Merry X-Mas

1 er 10 g H200080

 5.00
 9.50
13.00

FK200080
FK200081
FK96210a

ChlausSack mittelChlausSack klein ChlausSack gross
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Individuelle Verpackungen  
Erfreuen Sie Ihre Kundschaft mit einer persönlich gestalteten PralinésSchachtel. Gemeinsam mit der Rheinpack GmbH  
entwerfen wir von den kleinsten bis zu den grössten Verpackungen, die Ihr Branding Design perfekt widerspiegeln.  
Ihrer Kreativität ist dabei keine Grenze gesetzt. Wir sorgen dafür, dass Ihr Weihnachtsgeschenk auf einzigartige Weise  
Ihr Unternehmen repräsentiert und bei Ihren Kunden für unvergessliche Momente sorgt. 

Ihr Logo als hochwertigen Siegel 
Gerne individualisieren unsere Chocolatiers Ihre ausgewählten Pralinés mit Ihrem Logo. Mittels eines speziell angefertigten 
Siegelstempels wird jedes Praliné sorgfältig von Hand geprägt. Diese Veredelungstechnik eignet sich auch optimal für Mendiants 
und Schokoladentafeln, um Ihr Branding stilvoll in Szene zu setzen.

1
Ein Tropfen flüssige Schokolade wird auf jedes  
einzelne Praliné aufgetragen

2
Gebrandet wird mit dem auf –70°C geeisten  
Siegelstempel

3
Auf Wunsch wird ein festlicher Glanz auf das  
Praliné gezaubert

Gerne berät Sie unser Fachteam. Preis nach Auftrag. 

WeihnachtsGeschenkpakete zum Versenden 
Versenden Sie Ihre Weihnachtsgeschenke und gestalten Sie die Postpakete nach Ihren individuellen Wünschen.  
Mit einer persönlichen Grusskarte verleihen Sie Ihrem Geschenk eine einzigartige Note. 

Weihnachts-Geschenkpaket Tafelschokolade * 
Chakra Lait 40% aux Epices de Noël 15.20
Postbox Midibrief B5 bis 20 mm  2.80
Handeling, Adressierung, Versandaufgabe 3.40
und Einlage Ihrer Grusskarte A5  
Portokosten APriority 2.50

Gesamtkosten pro Stück in CHF 23.90

Individuell für Sie 
Grusskarte:  Datenaufbereitung und GzD erstellen  + 150.00 

Digitaldruck Flyer A5, 1Seitig pro Stück  +   2.00 
Faltkarte A5, 2Seitig pro Stück  +   3.00 
Mindestmenge 100 Stück

Weihnachts-Geschenkpaket Pralinés Maison 9 er
Pralinés Maison, 9 er 31.40
OptiBox 145 × 240 × 30 mm   1.50
Handeling, Adressierung, Versandaufgabe 3.40
Portokosten APriority 3.70

Gesamtkosten pro Stück in CHF 40.00

Individuell für Sie 
Grusskarte:  Datenaufbereitung und GzD erstellen  + 150.00 

Digitaldruck Flyer A5, 1Seitig pro Stück  +   2.00 
Faltkarte A5, 2Seitig pro Stück  +   3.00 
Mindestmenge 100 Stück

Weihnachts-Geschenkpaket Mendiants Noël * 
Mendiants Noël, 16 Stück 21.80
Postbox Midibrief B5 bis 28 mm  3.60
Handeling, Adressierung, Versandaufgabe 3.40
Portokosten APriority 3.70

Gesamtkosten pro Stück in CHF 32.50

Individuell für Sie 
Grusskarte:  Datenaufbereitung und GzD erstellen  + 150.00 

Digitaldruck Flyer A5, 1Seitig pro Stück  +   2.00 
Faltkarte A5, 2Seitig pro Stück  +   3.00 
Mindestmenge 100 Stück

Weihnachts-Geschenkpaket Sapin Chakra  
Cacahouète/Caramel
Sapin Cacahouète Chakra Lait 40%   16.50
Postbox Midibrief B5 bis 28 mm  3.60
Handeling, Adressierung, Versandaufgabe 3.40
und Einlage Ihrer Grusskarte A5  
Portokosten APriority 3.70

Gesamtkosten pro Stück in CHF 27.20

Individuell für Sie 
Grusskarte:  Datenaufbereitung und GzD erstellen  + 150.00 

Digitaldruck Flyer A5, 1Seitig pro Stück  +   2.00 
Faltkarte A5, 2Seitig pro Stück  +   3.00 
Mindestmenge 100 Stück

 



Bestellservice Firmenkunden / Kontakt
Confiserie Honold AG, Obere Heslibachstrasse 9, 8700 Küsnacht
Telefon +41 44 211 52 58, firmenkunden@honold.ch 
www.honold.ch/firmenkunden

Instagram: @confiseriehonold
Facebook: facebook.com/confiseriehonold

Zürich City
Rennweg 53
8001 Zürich

Montag bis Freitag 8.00 –18.30 h
Samstag  8.00 –18.00 h
Sonntag  geschlossen
24. & 31. Dezember 8.00 –16.00 h 
Ab 31. Dezember geschlossen infolge Gesamtsanierung  
bis Weihnachten 2026

Herrliberg
Dorf 12
8704 Herrliberg

Montag bis Freitag 7.00 –18.30 h
Samstag 8.00 –16.00 h
Sonntag 8.00 –13.00 h
24. & 31. Dezember 8.00 –16.00 h
1. & 2. Januar geschlossen

Küsnacht
Obere Heslibachstrasse 9
8700 Küsnacht

Montag bis Freitag 7.00 –18.30 h
Samstag 8.00 –16.00 h
Sonntag 8.00 –13.00 h
24. & 31. Dezember 8.00 –16.00 h
1. & 2. Januar geschlossen

Zürichberg
Gladbachstrasse 108
8044 Zürich

Montag bis Freitag 7.00 –18.30 h
Samstag 8.00 –16.00 h
Sonntag 8.00 –13.00 h
24. & 31. Dezember 8.00 –16.00 h
1. & 2. Januar geschlossen

Zentrum Witikon
Witikonerstrasse 279
8053 Zürich

Montag bis Freitag 8.00 –18.30 h
Samstag  8.00 –18.30 h
Sonntag  geschlossen
24. & 31. Dezember 8.00 –16.00 h
1. & 2. Januar  geschlossen

Unsere Verkaufsstandorte

LinkedInInstagram Facebook Website


